Systémy vétrani (velko)kuchyni



Lokalni odsavani ﬂi[q bE’E!_{E:’L@

Doporuceni: Integrovany privod v digestori — optimalni proudéni vzduchu

© ATREA s.r.o.,13.2.2017 Vétrani kuchyni 2



CeloplosSné odsavani

— 100% ucinnost odsavani
— rovnomeérné osvétleni
— snadna udrzba a Cisténi
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Oteviena kuchyné — showkitchen ﬂi,q bE@._;’.‘—';’L(@

M Design

Funkénost
Udrzba
Zivotnost
\ j _EN-. J‘
— Odsavani stropem — Doporuceni ctit vypocet bez naslednych korekci
— Ptivod do restaurace — PIna podpora pri navrhu, garance funkcnosti
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Otevrena kuchyné — showkitchen
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Vydejny

Uzka spoluprace s architekty, individualni feseni
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Specialni provozy — konvektomatové sekce —qum

Lg

— Doporucuje celoplosné odsavani — Sekce pecdeni, smazeni, duseni
— Soucasnost provozu 0,8 az 1,00 — Horkovzdusny spotfebi¢
— Vypocet bez naslednych korekci
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Moderni technologie ﬂﬂ bE@._{E:’L@)

Standardni provedeni vyusténi vyfuku odpadniho vzduchu do exteriéru
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Moderni technologie — UV-C filtrace 7/17';%1 bE@._{E:’L®

Proces likvidace tukovych castic s ucinnosti az 99%.

© ATREA s.r.o.,13.2.2017 Vétrani kuchyni

11



Moderni technologie — UV-C filtrace ﬂﬂ bE@._{E:’L@)

© ATREA s.r.0., 13.2.2017

odpadni vzduch proudi ptes mechanickou e o3 = o
filtraci, dochazi k odlougeni 80% tukovych o g T o O Bop
Castic

odpadni vzduch prochazi pres UV-C lampy

UV-C lampy vytvafi v okolnim vzduchu o0zén

(tuky), které oxiduji neboli jsou za studeného
horeni likvidovany

po oxidaci zistava v odpadnim vzduchu pouze
vodni para, CO, a stopové mnozstvi jemného . .

prasku (tzv. polymerizovany vosk)

Vétrani kuchyni 12
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Moderni technologie ﬁﬂﬁ%@)

Dodatecna mstalace UV-C f||trace odstranenl letitych usazenin
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Moderni technologie — UV-C filtrace
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Moderni technologie UV-C filtrace ﬂﬂ bE@._,’.?‘.L®

Vysledek instalace UV-C:

e odpadnivzduch zbaveny
veskerych tukd

* minimalni riziko vzniku
pozaru

e vyrazné prodlouzeni
zivotnosti VZT systému

* snizeni nakladl na
udrzbu a Cisténi

e Odpadni vzduch bez
zapachu neobtézuje
okoli

© ATREA s.r.0.,13.2.2017 Vétrani kuchyni 15



Norma EN16282



Normy ﬁibﬁ@u’nﬁl_@

Pripravovana norma prEN 16282

Vybaveni pro velkokuchyné — Zarizeni pro vetrani
velkokuchyni

Norma je ve fazi pfipominkovani a tvorby finalni podoby. Predpokladané vydani na
zaCatku roku 2017. Z vétsi casti vychazi z VDI 2052 a je rozdélena do téchto oblasti:

preN 16282

-1 Obecné pozadavky véetné metodiky vypoctu

-2 Digestore, konstrukce a bezpecnostni pozadavky

-3 Vétraci stropy, konstrukce a bezpecnostni pozadavky

-4 Privodni a odvodni vyustky, konstrukce a bezpecnostni pozadavky

-5 Potrubi, konstrukce a dimenzovani

-6 Odlucovace tuku, konstrukce a bezpecnostni pozadavky

-7 Instalace a pouziti samohasicich systému

- 8 Zarizeni pro likvidaci zapachu z vareni, pozadavky a zkousky funkcnosti
-9 Metody kontroly vykonu odsavani a ucinnosti filtrace
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EN16282

© ATREA s.r.0., 13.2.2017

Zakladni veliciny

Teplota

VIhkost

-

—_— .
Rychlost proudeni
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EN16282 Airea

Teplota

— teplota vzduchu v kuchynich a mycich prostorech musi byt minimalné 18°C
a neméla by prekrocCit v ramci provoznich moznosti 26°C. Vyjimkou z toho
mohou byt kratkodoba sezonni prekroceni

— pozadovana teplota prostoru z hygienického hlediska neni definovana.

Dle VDI 2052:
Kuchynske oblasti Teptnty
. ve °C
Piiprava ryb a masa 15 az 18°C
Piiprava zeleniny, salatt a 18 a3 20°C
brambor
Studena kuchyné 17 az 20°C
y Sklad pro vafené a chlazené 0 23 3°C
pokrmy
| Rozdelovny pro vaiene a chlazene 12 a3 14°C
|| pokrmy
_HF A4

Vétrani kuchyni 19



Airea

Tepelna pohoda
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EN16282 Airea

Vihkost vzduchu v misthostech

— relativni vlhkost v oblasti pobytu nesmi prekrocit tyto hodnoty:

Teplota vzduchu ve °C | Vlhkost vzduchu v prostoru v %o
20 80
22 70
24 62
26 55

D)
Z/ ri dodrzeni vypoctu Ij prekroceni stanovenych hodnot nedochazi

© ATREA s.r.0.,13.2.2017 Vétrani kuchyni 21



EN16282 %bﬁ@ﬂ‘@

ZAKLADNI PRINCIP

Skodliviny: vodni para,
teplo, aerosololy

druh, velikost a rozméry
spotfebicu

faktor soucasnosti
0,6 az 1,0 podle velikosti

kuchyne a pocCtu porci
RG TVZ

4

=\
(

)

: termicky stoupavy proud
sfl % Vth

or A b——"—"T""] redukéni polohovy faktor
1,00 volnég; 0,63 u stény

Qs --- konvekeni tepelné zatizeni
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prirazkovy faktor podle
druhu pfivodu

1,05 (zaplavovaci)
1,25 (bodovy)
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EN16282 / VDI2052 'ﬁUbE@

Lg

EN16282

/3

1
Vth =k x[ZQS’K >@ x(Z +1,7dhyd,,)5/3 XTI
=

POZOR na prirazkovy faktor

VDI2052

Vin =K. Qg . (2 + 1,7 . dpyg, )P 1. @
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EN16282 ﬂﬂ LiPfE a1°

Celkové mnozstvi odsavaného vzduchu z kuchyné
2 Vods = ods,dig + Vth,ne .at VA

Vods ... mnozstvi odsavané digestofi
Vinne . @ ... mnozstvi odsavané mimo digestor
Va ... vyrovnavaci mnozstvi Va=10%* X Vogsaig (POKUD X Vi gig < Va)

Kontrolni vypocet - vihkostni bilance

Celkové mnozstvi pfivadéného vzduchu

Aby se zabranilo pfetékani vzduchu z prostoru kuchyné do okolnich prostor, ma byt v
kuchyni zachovan mirny podtlak. Objemové mnozstvi odvadéného vzduchu nema byt
vétsi nez 5% nad objemovym mnozstvim pfivadéného vzduchu, ale neméla by byt
mensi nez 3%.
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EN16282 Airea

Mnozstvi vzduchu pro pomocné mistnosti

mnozstvi vzduchu
oblast mY (h m?)
piiprava masa 25
piiprava ryb 25
piiprava drubeze 25
piiprava zeleniny 25
suchy sklad 6
sklad peéiva 6
sklad jiného mat. (ne potravin) 6
mistnost pro personal 10
gatna / we / sprcha /pro personal )
w | prazdny sklad 6
| vydey teplych jidel 60

© ATREA s.r.0.,13.2.2017 Vétrani kuchyni 25



Vyména vzduchu v kuchyni — VDI 2052 / zku$enosti ﬂigbﬁ@ﬂ(@

Odsavané mnozstvi (m’/h)

Nomogram dle VDI 2052

368000 Oblast smazeni, grilovani, peceni
34000
Oblast myti (oplachovani)
32000
30000 Oblast vareni a duseni
28000
Celkova oblast kuchyné
26000 @ /
o

24000 ® p Zku$enosti z CR

22000

o000 & - nej¢astéjsi vyména mezi 30a 40 1/h
18000 A € nad 40 1/h — dbat na pfivod vzduchu
16000

14000 & ¢ - na¥50 1/h — provérit koeficient

12000 J ucasngsti, po dohodé s

10000 € %’Olog snizit

8000

5000 W - @ eny W&duchu jsou stale
4000 O Caste é

2000

0 a0 100 150 200 250 300
Plocha kuchyné (m?)
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EN16282 %bﬁ@ ) ) ©

Nahrada nomogramu z VDI2052

Oblast kuchyneé Vzduchovy vykon

Celkova oblast kuchyné 90 m3/h / m?

Pareni, smazeni, grilovania 120 m3/h / m?
peceni / myti nddobi

Vétrani kuchyni 27



PRO EN16282 NEPREVZATO ﬂﬂ bE@JEL®

Mnozstvi vzduchu pro provozy myti nadobi
noveé od 08/2015

Z hodnot prostorové zatéze od mycky a mytého nadobi Ize vypocitat potrebné

mnozstvi privadéného vzduchu:
Qryeka  Qnadobi

Vp‘f = . 3600
p. Cp . (Tra N Tre)
Vypocet mnozstvi odvadéného vzduchu:
Viggs = Vi - 1,05
Vit Mnoistvi piivaidéného vzduchu v m3/h
: Omyika Teplotni zatéz vychazejici z mycky v kW
Onidobi Teplotni zatéZ vychazejici umyvaného nadobi v kKW
p Hustota vzduchu 1,2 v kg/m?
Cp Specificka tepelna kapacita vzduchu 1,005 kJ/(kg'K)
Ira Teplota vzduchu na vystupu z mistnosti (°C)
TRe Teplota vzduchu na vstupu do mistnosti (°C)
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EN16282 ﬂf,q LR = °

Rozmery digestori - presahy
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EN16282 Airea

Celoplosné odsavani - presahy
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EN16282 Airea
Potrubi

- Navrhovat s minimalni tlakovou ztratou, s hladkymi spoji, bez nahlych zmén prirezu, spoje opatreny
tésnicim materidalem nebo potrubi svafované

- Rychlost proudéni vzduchu v hlavnich vétvich 3 az 4 m/s., v pomocnych vétvich 4 az 6 m/s.
- Material nerez nebo pozink, nesmi byt pouzito ohebné potrubi

- Centralni vstup a vystup musi byt opatren natérem proti plsobeni aerosoll a zaroven protipozarnim
natérem

- Na privodu je predepsan predfiltr M5 a hlavni filtr nejméné F7

- Vizualni kontrolu je nutné provadét kazdych 6 mésicli, pomoci reviznich otvort a podle potreby
potrubi vycistit

© ATREA s.r.0.,13.2.2017 Vétrani kuchyni 31



EN16282 Airea
Ostatni zasady

- podtlakovy rezim max. 5% min. 3%, s plynovymi spotrebici rovnotlaky nebo mirné pretlakovy rezim
- pro vétrani pouzit vyhradné venkovni filtrovany vzduch

- pfivypoctu vétrani zahrnout i ndroky pomocnych prostor (sklady, pfipravny, vydeje, socidlni
zatizeni)
- pro rekuperacni vymeéniky volit dostatecné odolné a hladké materialy s ohledem na chemicky

agresivni pasobeni vzdusiny

- potrubi z hladkych materiald, s reviznimi otvory po 3 metrech (mista vyznacit do projektu), materidl
pozink nebo nerez, potrubi odpadniho vzduchu maji byt v podtlaku proti Sifeni pach(, s nddobami
na kondenzat, se snadnou Udrzbou

-z pozarnich dlvodl musi byt zafizeni pro odvod vzduchu vybavena uc¢innym odluc¢ovaéem aerosold,
material nerez z dlivodu Zivotnosti (myti v myckach nadobi s agresivnim prostfedim), nedoporucuje

se pouziti tkaninovych filtr( v digestorich

- sani venkovniho vzduchu musi byt minimalné 3 m nad zemi a dodrzet rychlost proudéni na saci
zaluzii max. 2,5 m/s

© ATREA s.r.0.,13.2.2017 Vétrani kuchyni 32



EN16282

Airea
AUTOMATICKY HASICI SYSTEM

Dle pfipravované normy by se mélo toto vybaveni stat standardem jak pro digestore, tak pro
vetraci stropy.

© ATREA s.r.0., 13.2.2017
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EN16282 Airea

Zarizeni pro likvidaci zapachu a aerosolu z vareni

Hlavni rozdéleni klasifikace:

H1 — UV zafizeni (generuje ozén)

H2 - Generator ozénu interni (generuje 0zon pomoci elektrickych vybojl)

H3 - Generator 0zénu externi (generuje 0zdn pomoci elektrickych vybojl)

H4 - Zafizeni pro Cisténi odlu¢ovacl (mechanické Cisténi vodni sprchou)

H5 - Mikrobiologické cisténi (mechanické Cisténi roztokem s mikroorganismy)
H6 - Zarizeni pro fotokatalytickou oxidaci (generuje 6zon)
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Vymeéna vzduchu v kuchyni — diivody vysoké vymény ﬂfgbﬁ@ﬂ®

Vétrani velkokuchyni a Ecodesign vétracich
jednotek

- jednotky pro kuchyné nespadaji pod nafizeni 1253/2014 za predpokladu,
ze objem vzduchu spocitany podle produkce Skodlivin dosahuje nejméné
90% jmenovitého vykonu jednotky
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Dékuji za pozornost

Tomas Kott, ATREA s.r.o.



